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株式会社熊本ホテルキャッスル（熊本市中央区、代表取締役社長：田邉一彦）では、    

2023 年 8 月 1 日(火)より 9 月 30 日(土)までの期間、地下 1 階の中国四川料理 桃花源 

(とうかげん)にて、中国料理の代表的な料理として世界中で愛されている『北京ダック』

をメインとしたコース料理「烤鴨膳(カオヤゼン)」を提供いたします。 

北京ダックを味わう「烤鴨膳(カオヤゼン)」 
／中国四川料理桃花源 



 『北京烤鴨(北京ダック)』は、中国料理の至宝ともいわれる逸品であり、数百年にわたる

歴史を持ち、時を超えて受け継がれています。その美味しさと独自の調理法は世界中で絶賛

されており、最も特徴的な要素である「皮」は薄くパリッと焼き上げられ、口に運んだ瞬間

に広がる香ばしさと食感は、贅沢な食体験をもたらし、お客様の舌をうならせるはずです。 

 桃花源にて受け継がれている『北京ダック』は、皮の表面に熱々の油を丁寧に何度もかけ

てパリッとした状態に仕上げ、ベストコンディションで提供できるように素早く薄く  

カービング(切り分け)し、お客様のもとへお届けいたします。 

そして味の決め手となるのが桃花源自家製の『甜面醤(テンメンジャン)』。八丁味噌を 

ベースに独自のブレンドで調合し弱火でじっくり煮詰め、艶やかな黒褐色に仕上げます。

豊かな香り、甘みとコクと旨味が凝縮された特製の調味料です。 

 パリパリの皮・甜面醬・細切りのキュウリと白髪ネギを食感のアクセントに加え、蒸籠

で蒸した『包餅(ボウピン)』と呼ばれる中華クレープに包んで、味と食感のハーモニーを

愉しみながらお召し上がりいただきます。 

今回の「烤鴨膳(カオヤゼン)」は、飴色の美しさを放つ『北京ダック』をメインに全８

品構成で、彩り豊かな『前菜彩々』、和牛ロースを強火で炒めた『和牛ロースの黒胡椒炒

め』でスパイスと共に箸をすすめ、素早くボイルしたアオリイカ・生ホタテ・生キクラゲ

に熱した油をかけた『二種海鮮の香り油かけ』には秘伝のたれに漬け込んだ生唐辛子を添

えました。メインの『北京ダック』の後は、モウカザメと上海蟹味噌を煮込んだ濃厚な

『特上フカヒレと蟹味噌の煮込み』。そして、桃花源伝統の『大海老のチリソース』と

『本格四川マーボードウフ』。四川料理の醍醐味もご堪能いただけます。最後は滑らかな

口当たりで人気のデザート『古典式アンニンドウフ』で締めくくります。 

 ご家族や懐かしいご友人とのお集まりの機会も多く、イベントが目白押しのこの季節、

特別な会食に贅沢を味わえる「烤鴨膳(カオヤゼン)」を召し上がりながら、団欒のひとと

きをお過ごしください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

【烤鴨膳(カオヤゼン)】 

■開催期間 2023 年 8月 1日(火)～9月 30 日(土) ※前日までの要予約 

 ■料金 お１人様 10,000 円（サービス料・消費税込）※２名様より承ります 

■メニュー内容 

・花 彩 小 碟／前菜彩々 

   ・黒 椒 牛 条／和牛ロースの黒胡椒炒め 

   ・香 油 双 鮮／二種海鮮の香り油かけ 

   ・北 京 烤 鴨／北京ダック 

   ・蟹 黄 金 翅／特上フカヒレと蟹味噌の煮込み 

   ・乾 焼 大 蝦／大海老のチリソース煮込み 

   ・陳麻婆豆腐／本格四川マーボードウフ 

   ・正 宗 杏 仁／古典式アンニンドウフ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※写真はイメージです。 

中国四川料理 桃花源 

 ■営業時間    〈平 日〉11:30～15:00(オーダーストップ 14:30) 

                  17:00～21:30(オーダーストップ 21:00) 

          〈土日祝〉11:30～21:30(オーダーストップ 21:00) 

 ■お問い合わせ   096-326-3368  

 

※特別企画商品のため、割引優待は対象外となります。 

※仕入れの状況により内容が異なる場合もございます。 

※諸般の事情により、リリースの内容に一部変更が生じる場合がございます。 

※最新情報は公式ウェブサイトをご確認ください。 



■熊本ホテルキャッスル 

熊本ホテルキャッスルは昭和 35 年 10 月、熊本国体にご臨席される天皇皇后両陛下の御宿泊所として当時

の熊本政財界の総力を結集して誕生しました。以来、熊本の“迎賓館”として皆様をお迎えいたしておりま

す。「その日を、いちばんに。」をブランドコンセプトに「一番好いホテル」であるために、ここで働くすべ

ての人が、大切なお客様にとっての特別な一日を「いちばん」にしていくことを目指しています。 

 

名称：株式会社 熊本ホテルキャッスル 

所在地：〒860-8565 熊本県熊本市中央区城東町 4-2 

代表取締役社長：田邉 一彦（たなべ かずひこ） 

構造：地上 11 階・地下 1 階 

URL：https://www.hotel-castle.co.jp/ 

Facebook：https://www.facebook.com/kumamoto.hotel.castle/ 

Instagram：https://www.instagram.com/kumamotohotelcastle_official/?hl=ja 

ブライダル Instagram：https://www.instagram.com/castle_wedding_official/?hl=ja 

 

 

 

 

【報道関係お問合せ先】 

熊本ホテルキャッスル 営業推進課 Tel：096-326-3316 Fax：096-326-3324 

 

 

熊本ホテルキャッスル 外観 

https://www.instagram.com/kumamotohotelcastle_official/?hl=ja

