
PRESS RELEASE 

【報道関係者各位】 

熊本ホテルキャッスル 

2023年 6 月 1日 

 

熊本ホテルキャッスル 2023-18 

     

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

株式会社熊本ホテルキャッスル（熊本市中央区、代表取締役社長：角田𠮷顕）では、2023 年

7 月より、1 階のダイニングキッチン九曜杏（くようあん）にて、お客様の健康を考えた新商品

「全粒粉ライ麦食パン」と独特の風味と食感が融合した「カヌレ」の提供を開始いたします。 

「全粒粉ライ麦食パン」は、食物繊維や栄養素を豊富に含む全粒粉とライ麦を使用し、美味し

さと健康を備え持つ食パンで、健康に気を遣う方へもおすすめで、栄養バランスの取れた理想的

な食事のお手伝いをいたします。 

新発売！「全粒粉ライ麦食パン」・「カヌレ」 

／ダイニングキッチン九曜杏 



【全粒粉ライ麦食パン】 

全粒粉は、小麦の表皮、胚芽、胚乳など小麦をまるごと粉にしたもので、一般的な小麦粉と比

べ栄養価が高く、食物繊維や鉄分、ビタミン、ミネラル類が豊富です。独特な風味が香るライ麦

は、美容と健康に良いと言われていて、食物繊維を多く含んでいます。食物繊維は、腸内環境を

整え、便秘解消、血糖値の上昇を防ぐ、コレステロール 

の吸収を抑えるなどの効果があると言われている栄養素 

です。食パンの大きな特徴は生地の柔らかさにあります。 

適度な発酵時間、適切な温度で発酵させることでイー 

ストの働きを最大限活かし、パン生地に含む水分の配合 

や、捏ねることで形成されるグルテンから、ふんわりと 

した食感を生みだしました。従来の食パンに比べて栄養 

価の高い国産全粒粉とドイツ産ライ麦の組み合わせで、 

噛めば噛むほどに旨味が広がる、より健康的な食パンです。 

自宅でリベイクすることで、麦の香ばしさが口いっぱいに広がる風味豊かで芳醇な味わいをお

楽しみいただける新商品です。 

現在販売中の、食パン「キャッスルブレッド」は、耳ま 

で柔らかく中はしっとり、もちもちの食感が特徴。素材に 

は国産小麦粉・天草塩・阿蘇の牛乳を選び、自然な風味と 

飽きの来ないシンプルな味わいで、全粒粉ライ麦食パンと 

は異なる食感や香りが楽しめます。豊富な栄養素を含み 

健康志向の方にもおすすめの全粒粉ライ麦食パン、小麦の 

甘みを感じられリピートしたくなるキャッスルブレッド。 

個々の好みに応じて選ぶ楽しみのある異なる味わいを、 

朝食やディナーにぜひ取り入れてみてください。 

【カヌレ】 

一口かじると、カリッとした食感と甘く香ばしい風味 

の「カヌレ」。牛乳にバニラビーンズの香りを馴染ませ、 

バターや砂糖、卵黄とともによく混ぜ合わせた滑らかな 

生地を型に流し込み、火加減に注意しながらオーブンで 

焼き上げたカヌレは、焼き上がった後に一定の時間寝かせ 

ることで、外側はカリっと内側はしっとりとモチモチに。 

ほろ苦さと香ばしさによる甘味の調和、カリモチ食感の 

コントラストが口中に幸福感をもたらし、食べる喜びを 

感じます。一度食べてみないと分からない。一度食べたら忘れられない。お土産として、おやつ

として。絶妙な舌触りと独特な食感、バニラの贅沢な香りがティータイムに寛ぎを与えます。 

  



【全粒粉ライ麦食パン 商品概要】 

■発売日  ：2023 年 7 月より 

ダイニングキッチン九曜杏／月・水・金のみ販売 

キャッスルワールド   ／水・金・土のみ販売 

       ※製造数に限りのある商品です。 

※売り切れの場合もございます。 

※予め本数がお決まりの場合は３日前までの 

ご予約をお願いします。 

■価格   ：1 本（1.5 斤） 900 円（消費税込） 

 

■取扱店舗 ：ダイニングキッチン九曜杏、 

キャッスルワールド（鶴屋百貨店地下１階） 

■アレルギー：小麦・乳 

 

【キャッスルブレッド 商品概要】 

■商品   ：販売中 

        ※製造数に限りのある商品です。 

※売り切れの場合もございます。 

※予め本数がお決まりの場合は３日前までの 

ご予約をお願いします。 

■価格   ：1 本（1.5 斤） 900 円（消費税込） 

■取扱店舗 ：ダイニングキッチン九曜杏／毎日販売 

       キャッスルワールド（鶴屋百貨店地下１階）／水・木・金・土・日販売 

■アレルギー：小麦・乳 

 

【カヌレ 商品概要】 

■発売日    ：2023 年 7 月 1 日(土)発売 

          ※製造数に限りのある商品です。 

※売り切れの場合もございます。 

 

■価格     ：1 個 300 円（消費税込） 

■取扱店舗   ：ダイニングキッチン九曜杏 

■アレルギー  ：小麦・乳・卵 

  



□店舗詳細 ダイニングキッチン九曜杏 096-326-3376 

            熊本市中央区城東町 4-2（ホテル１階） 

□営業時間 〈洋食〉7:00～10:00／11:30～21:00 

〈和食〉7:00～10:00／11:30～15:00／★17:00～21:00（★土日祝のみ） 

 

□店舗詳細 キャッスルワールド 096-327-3210 

       熊本市中央区手取本町 6 番 1 号（鶴屋百貨店 地下１階） 

□営業時間 鶴屋百貨店の営業時間に準ずる 

 

※写真はイメージです。※仕入れの状況により内容が異なる場合もございます。 

※諸般の事情により、リリースの内容に一部変更が生じる場合がございます。 

最新情報は公式ウェブサイトをご確認ください。 



■熊本ホテルキャッスル 

熊本ホテルキャッスルは昭和 35 年 10 月、熊本国体にご臨席される天皇皇后両陛下の御宿泊所として当時

の熊本政財界の総力を結集して誕生しました。以来、熊本の“迎賓館”として皆様をお迎えいたしておりま

す。「その日を、いちばんに。」をブランドコンセプトに「一番好いホテル」であるために、ここで働くすべ

ての人が、大切なお客様にとっての特別な一日を「いちばん」にしていくことを目指しています。 

 

名称：株式会社 熊本ホテルキャッスル 

所在地：〒860-8565 熊本県熊本市中央区城東町 4-2 

代表取締役社長：角田 𠮷顕（かくた よしあき） 

構造：地上 11 階・地下 1 階 

URL：https://www.hotel-castle.co.jp/ 

Facebook：https://www.facebook.com/kumamoto.hotel.castle/ 

Instagram：https://www.instagram.com/kumamotohotelcastle_official/?hl=ja 

ブライダル Instagram：https://www.instagram.com/castle_wedding_official/?hl=ja 

 

 

 

 

【報道関係お問合せ先】 

熊本ホテルキャッスル 営業推進課 Tel：096-326-3316 Fax：096-326-3324 

 

 

熊本ホテルキャッスル 外観 

https://www.instagram.com/kumamotohotelcastle_official/?hl=ja

